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和田酒造の紹介

江⼾中期である寛政9年（1797年）⼭形県河北町⾕地にて創業しました。
地元の⽶を霊峰⽉⼭の雪解け⽔を原料に、伝統の技術を守り、⽶の旨みを
しっかりと出す酒造りを⼼がけています。出荷の約80％は⼭形県であり、そ
のほとんどが河北町内という、まさに地元の皆様に⽀えられた「地産地消」
の酒蔵です。多くの賞を受賞しており、地元に愛される地酒屋です︕

小さくても存在感のある、
地元に愛される地酒屋でありたい

河北町産のお⽶を使⽤し、⾕地⾼⽣がお酒の仕込み
からラベルデザインまでを⼿掛けます。「⽇頃の感
謝や100年の歴史を形に残したい︕︕」という気持
ちを込めて作ります♡

〇価格 2200円（税込）
※売上の⼀部は「かほく探求実践プロジェクト」活動費に使わせていただきます。

〇サイズ 720mL
〇特典 先着201名様へは特典が付きます。

（全校⽣徒201名分）
〇発売予定 2⽉下旬
〇問い合わせ先 かほくらし社 TEL︓0237－84-1777

私たちが⼀押しのデザインのお酒は、奥
⽻乳業の濃厚なヨーグルトとかほくイタ
リア野菜オリジナル⽇本酒を合わせた“和
のヨーグルトリキュール”です！私達は20
歳になったらいただきます！(^^♪
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先⽇10⽉22⽇に本校の100周年記念式典が⾏われました。式典終了後、映像で本校
の歴史を振り返る⽣徒発表があり、その中で、産官学連携の第⼀弾100周年記念酒の製
造決定が発表されました︕︕
河北町産のお⽶を使⽤し、⾕地⾼⽣がお酒の仕込みからラベルデザインまでを⼿掛

けます。👇のチラシも⽣徒が作成。ネーミングも後⽇決定します。乞うご期待︕︕

購⼊希望・問い合わせ先︓かほくらし社 TEL︓0237－84-1777


